PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALcALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
EIarees
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADOD UNIDAD OPERATIVA. CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIUAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO |peqonETo| AVAPO PESINFECCIOl COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimminpaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO ool TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! ; EN ;
unidades) | g [ no | s [ NO| s | NO INICIAL | FINAL Ge |Evalieente| EY¥% | Evaie ent
unidades) miutos| ) e | Evate |Evalteene| [EUR|Evalieenve | |
enre2y10| 2y10 . 2y10
DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 60 90°c | so'C 9] 10 9 10
[ NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 45 8o'c_| ss°C 9 10 0 ]
LMUERZO | CARNE DE RES MECHADA RES 120 120 75 or'c | 75°C 10 ] 9 9
LMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 4500 4500 75 s0'c | so'c 9 9 10 0
MUERZO ENSALADA CAMPESINA ENSALDA CAMPESINA 6000 6000 X X 45 83'c_| s0'C 9 ) 0 0
LMUERZO SOPA DE ARRO: SOPA DE ARRO: NA NA 65 89°C | 85°C 9. 9 10 9
ERZO PAPA COCIDA PAPA 5000 5000 X 35 89°C | 83°C 10 9 9 10
ERZO NARANJADA NARANIA 6000 6000 X 0 ac | ac 9 9 0
ES SORBETE DE CURUBA CURUBA 6000 6000 X 60 94°C_| 89°C 10 9 9
A POLLO GUISADO POLLO 5000 5000 30 95'c_| s7°C ] 9 9
A ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X 35 85°C_|_so'c ] 0 9
A SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X 70 100°C | 80°C 9 10 9
A LECHE CON MIEL LECHE NA NA X X 60 | 100°c | sac 0 9 9
PONSABLE DEL DILIGENCAWIENTO MANPULADOR DE ALIVENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
EErDT 5 EODED REALIZAR TA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALcALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
EIarees
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADOD UNIDAD OPERATIVA. CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIUAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO |peqonETo| AVAPO PESINFECCIOl COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimminpaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO ool TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! ; EN ;
unidades) | g [ no | s [ NO| s | NO INICIAL | FINAL Ge |Evalieente| EY¥% | Evaie ent
unidades) miutos| ) e | Evate |Evalteene| [EUR|Evalieenve | |
entre2y10( 2y10 10 2y10
2-ene-26 [ DESAYUNO CHOCOLATE LECHE 6000 6000 60 90°c | so'C 9] 10 9 10
DESAYUNO CLADO DE PESCADO PESCADO 100 100 45 8o'c_| ss°C 9 10 0 9
[ NUEVES SORBETE DE MARACUYA MARACUYA 6000 6000 45 86'c_| s2°C 10 10 ] 0
[ALMUERZO GOULASH DE RES RES 8000 8000 75 91'c | 75°C 10 9 9 9
[ALMUERZG ARROZ AL PIMENTON ARROZ 4000 4000 75 s0'c | so'c 9 9 10 0
[ALMUERZG VERDURA MXTA VERDURA MXTA NA NA X X 0 ac | ac 9 0 10 0
[ALMUERZG SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA 65 8o'c_| 85°C 9 ] 10 9
[ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA 5000 5000 X 45 87°C 83°C 10 9 9 10
[ALMUERZO JUGO DE UVA UVA 6000 6000 X 0 4°C 4°C 9 9 10
ONCES | AGUA DE PANELA CON OUESO OUESO NA NA X o e ac 0 9 g
CENA LENGUA EN SALSA LENGUA 100 100 30 95'c_| s7°C ] 9 9
CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 5000 5000 X X 35 85'c_| s0'C 9 10 9
CENA SOPA DE AHUYAMA AOPA DE AHUYAMA NA NA X X 70 100°C | 80°C 9 10 9
CENA AROMATICA CON MORA AROMATICA CON MORA NA NA X X 60 | 100°c | sac 0 9 9
PONSABLE DEL DILIGENCAWIENTO MANPULADOR DE ALIVENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALcALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
EIarees
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADOD UNIDAD OPERATIVA. CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIUAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO |peqonETo| AVAPO PESINFECCIOl COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimminpaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO ool TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! ; EN ;
unidades) | g [ no | s [ NO| s | NO INICIAL | FINAL Ge |Evalieente| EY¥% | Evaie ent
unidades) miutos| ) e | Evate |Evalteene| [EUR|Evalieenve | |
enre2y10| 2y10 . 2y10
3-ene-26 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 60 90°c | so'C 9. 10 9 10
DESAYUNG| __EMPAREDADO DE OUESO OUESO 3000 3000 40 87°c_| s3'C 10 10 9 0
[ NUEVES BATIDO DE GUANABANA LECHE 6000 6000 45 86'c_| s2°C 10 10 9 0
LMUERZO | POLLO ALAS FINAS HIERBAS PERNIL DE POLLO 8000 8000 75 91'c | 75°C 10 9 9 9
LMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ 4000 4000 75 s0'c | so'c 9 9 10 0
MUERZO POTECA DE AHUYAMA AHUYAMA NA NA X X 0 ac | ac 9 0 10 0
MUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA 65 8o'c | 85°C 9 ] 10 9
MUERZO PLATANO CON OUESO PLATANO 5000 5000 X 0 ac | ac 10 9 9 0
[ALMUERZO JUGO DE LULO LuLo 6000 6000 X 0 e | ac 9 9 0
ONCES PETO DULCE PETO DULCE 4000 4000 X o rc | ac 10 9 g
CENA CARNE DE RES PICADA RES 5000 5000 30 95'c_| s7°C ] 9 9
CENA TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 5000 5000 X X 35 85'c_| s0'C 9 10 9
CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X 70 100°C | 80°C 9 10 9
CENA AROMATICA DE FRESA AROMATICA DE FRESA NA NA X X 60 | 100°c | sac 0 9 9
PONSABLE DEL DILIGENCAWIENTO MANPULADOR DE ALIVENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADD PARA REALIZAR LA PRUEBA GRGANOLEPTICA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
neaDYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADOD UNIDAD OPERATIVA. CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIUAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO |peqonETo| AVAPO PESINFECCIOl COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(dcimmanaa | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO ool TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! ; EN ;
unidades) | g [ no | s [ NO| s | NO INICIAL | FINAL Ge |Evalieente| EY¥% | Evaie ent
unidades) MINUTOS | o) e | Evate |Evalteene| [EUR|Evalieenve | |
entre2y10( 2y10 10 2y10
4-ene-26 | DESAYUNO AGUA DE PANELA PANELA 6000 6000 60 90°c | so'C 10 10 10
DESAYUNG CHANGUA CON HUEVO HUEVO 5000 5000 40 87°c_| s3'C 10 10 0
ENSALDA DE FRUTAS ENDSALADA DE FRUTAS 6000 6000 45 86'c_| s2°C 0 0 0
LBONDIGAS RES MOLIDA 8000 8000 75 91°c [ 75°C 10 10 10
SPAGUETTI SPAGUETTI 4000 4000 75 s0'c | so'c 0 0 0
ENSALADAROJA REMOLACHA 5000 5000 X X 0 ac | _ac 10 i 0
SOPA DE MENUDENCIAS SOPA DE MENUDENCIAS NA NA 65 80°C | 8s°C 9 9 10 9
PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X 0 ac | ac 10 9 5 0
JUGO DE CURUBA CURUBA 6000 6000 X 0 2°c_|_ac 9 9 0
COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X 45 80°C_| 76°C 10 9 9
FILETE DE PESCADO PESCADO 100 100 X 30 95'c_| s7°C ] 9 9
[ 4 SOPA DE VERDUR) SOPA DE VERDUR) NA NA X X X 60 98°C 95°C 9 10 9
[a-ene26 | CENA | LECHE CALIENTE CON CANELA LECHE NA NA X X X 60 | 100°c | sac 0 9 9
PONSABLE DEL DILIGENCAWIENTO MANPULADOR DE ALIVENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RI LEPTICA

ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOL
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALcALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
EIarees
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADOD UNIDAD OPERATIVA. CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIUAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO |peqonETo| AVAPO PESINFECCIOl COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimminpaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO ool TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! ; EN ;
unidades) | g [ no | s [ NO| s | NO INICIAL | FINAL Ge |Evalieente| EY¥% | Evaie ent
unidades) MINUTOS | o) e | Evate |Evalteene| [EUR|Evalieenve | |
enre2y10| 2y10 . 2y10
5-ene-26 [ DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 6000 6000 60 90°c | so'C 9. 10 9 10
DESAYUNG CALDO DE CARNE CARNE 110 110 40 87°c_| s3c 10 10 9 0
NUEVES CAFE CON LECHE LECHE 100 100 0 ac | ac 10 10 9 0
5 ALMUERZO POLLO DORADO! POLLO 100 100 75 91'c | 75°C 10 9 9 9
5-ene-26 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 75 90°c | so'c 9, 9 El 10
5-ene-26 | ALMUERZO ENSALADA DE ZANAHORIA, ENSALDA DE ZANAHORIA,PEPINO 4000 4000 X X X 0 ac ac 9 10 10 10 X
PEPINO.TOMATE
ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X 65 8o'c_| 85°C 9 ] 0 9
ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 5000 5000 X 75 81’c | 79°C 10 9 9 10
ALMUERZO LIMONADA LIMON 5000 5000 X 0 4°C 4°C 9 9 10
ONCES SORBETE DE GUANABANA LECHE 6000 6000 X 45 80°C_| 79°C 10 9 9
CENA CERDO MECHADO CERDO 5000 5000 30 95'c_| s7°C ] 9 9
CENA ARROZ CON AJONJOLT ARROZ 5000 5000 X X 35 85'c_| s0'C 9 10 9
CENA SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X 70 100°C | 80°C 9 10 9
CENA AROMATICA CON LIMON AROMATICA CON LIMON NA NA X X 60 | 100°c | sac 0 9 9
PONSABLE DEL DILIGENCAWIENTO MANPULADOR DE ALIVENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
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ALCALDIAMAYOR
D& BOGOTA B.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cddigo: FOR-PSS 243
Version: 3
Fecha: Memo
12024021816 -
09/08/2024.
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATT

" CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

DOR: DOMINIC/

HIAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALMENTO TERMINADO
FECHA PESO | peqoNgTo| “AVAPO PESINFECCIOl COCCION amento | cotor | olor | saeor | aspecto hceprasiioad
(ddimminpaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO e TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! unidades) EN | iciac | FinaL - - Evaite -
unidades) Si NO | SI [ NO | sI NO | mINUTOS o o Evalie |Evalle entre Evallie entre
c 'c entre2y sI NO
entre2y10| 2y10 o 2y10
6-ene-26 [ DESAYUNO VAINILLA CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°c | soC 10 9 10 X
DESAYUNO TOSTADAS FRANCESAS HUEVO 100 100 X X x 40 87°C_| 83°C 0 9 0 X
| NUEVES GELATINA FANTASIA GELATINA FANTASIA 4000 4000 X X X 0 4C_| acC 0 9 0 X
LMUERZO POLLO CORDON BLUE ECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°c | 75°C 9 9 9 X
LMUERZO ENVOLTINIES ENVOLTINIES NA NA X X | x 75 90°c_| 80°C 9 0 0 X
LMUERZO PURE DE PAPA PAPA 5000 5000 X X X 65 8ac | 8o°C 10 10 10 X
LMUERZO CREMA DE ZAPAYO CREMA DE ZAPAYO NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 10 9 X
LMUERZO ARROZ PRIMAVERA ARROZ 4000 4000 X X X 55 85°C | 81°C 9 9 10 X
| ALMUERZO SORBETE DE LULO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 9 9 10 X
ONCES PIZZA HAWAIANA PIZZA HAWAIANA NA NA X X X 0 4c_| ac 0 9 9 X
CENA LBONDIGAS DE CERDO 5000 5000 X X X 30 95°c | 8rC 9 9 9 X
CENA JULIANAS DE ZANAHORIA ZANAHORIA 3000 3000 X X X 35 85°C_| 80°C 9 10 9 X
CENA CCONSOME DE CARNE RES NA NA X X X 70 100°C | 8o°C 9 10 9 X
CENA TE DE LIMON TE DE LIMON NA NA X X X 60 100°C | 83°C 0 9 9 X
ESPONSABLE DEL DIIGENGIAIENTO: MANIPULADOR DE ALIVENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado_TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO; COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJAMOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIAMAYOR

o oo,

Ao,

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

UNIDAD

OPERATT

" CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

OR: DOMINIC/

SERVICIO SOCIAL/MODAL\DAD CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO
ER) HIAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DI MANIPULAD:)R (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO  |pesoneTo| “AVAPO PESINFECCIO] COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimmiaaaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO yn TIEMPO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl 9 EN z
unidades) INICIAL | FINAL . - Evalle .
unidades) sI NO | SI | NO | SI | NO [MINUTOS oc o Evalle |Evaldeentre| o y Evalle entre s NO
enre2y10[ 2y10 o 2y10

7-ene-26 | DESAYUNO AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA X X X 60 90°c | so'C 9. 10 9 10 X

ene-26_| DESAYUNO CHANGUA CON HUEVO HUEVO 100 100 X X[ X 40 87°C_| 83°C 10 0 9 0 X
7ene26 | ALMUERZO | FILETE DEPESCADO ALAS FINAS PESCADO 100 100 X x| x 75 o1rc | 75°C 10 9 9 9 X

ene-26 | ALMUERZO ARROZ CON COCO 4000 4000 X X X 75 90°c | soc 9 9 10 10 X
7-ene26 | ALMUERZO | ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA | ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA NA NA X X X o sc sc 9 10 10 10 M

CILANTRO CILANTRO

7-ene26 [ALMUERZO | SOPA DE CEBADA PERLADA SOPA DE CEBADA PERLADA NA NA X X X 65 80°C | 8s°C 9. 9 10 9 X

ene-26 | ALMUERZO TORTA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 60 92°c | 8o°C 10 9 9 10 X
T-ene-26_| ALMUERZO JUGO DE LULO LuLo 6000 6000 X X X [ 4° 4°C 10 g 9 0 X

COLADA DE FECULA DE MAIZ

7-ene-26 ONCES 6000 6000 X X X °f 9 10 9 9 X

ene- CON BANANO LECHE 45 80 80
7-ene-26 CENA POLLO A LA JARDINER, PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°1 87°C 9 9 9 X
7-ene-26 CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 5000 5000 X X X 35 85°C_| 80°C 9 g 0 9 X
7-ene-26 CENA SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X X 70 100°C [ so'C 9, 9 10 9 X
7-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X

NATURALES CON UCHUVA NATURALES CON UCHUVA
PONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO MANPULADOR DE ALWENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
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ALCALDIAMAYOR
D& BOGOTA B.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATT

" CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

RADOR: DOMINIC

HIAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO |peqonETo| AVAPO PESINFECCIOl COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimminpaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO ool TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! ; EN ;
unidades) | g [ no | s [ NO| s | NO INICIAL | FINAL Ge |Evalieente| EY¥% | Evaie ent
unidades) miutos| ) e | Evate |Evalteene| [EUR|Evalieenve | |
entre2y10( 2y10 10 2y10
8-ene-26 | DESAYUNO COLADA DE AVENA 6000 6000 X X X 60 90° 80°C 9 10 9 10 X
DESAYUNG| __EMPAREDADO DE OUESO EMPAREDADO DE OUESO NA NA X X X 40 87°c_| s3c 10 10 9 0 X
NUEVES SORBETE DE FELJOA FELOA 4000 4000 X X X o 4 aC 10 0 9 0 X
8-ene26 |ALMUERZO POLLO EN SALSADE PECHUGA 8000 8000 X x| x 75 o1rc | 75°C 10 9 9 9 X
CHAMPINONES
Benc 2 [ALMUERZO | ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 3000 4000 X X [ X 75 so°c_| soc 5 £l ) iy X
Gene.26 | ALMUERZO|  ENSALADA DE ZANAHORIA, ENSALADA DE ZANAHORIA, NA NA < | x X o wc | ac B Iy 10 10 M
PEPINO. TOMATE PEPINO. TOMATE
8-ene-26 [ ALMUERZO SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X 65 89° 85°C 9 9 10 9
ALMUERZO PURE DE YUCA 5000 5000 X 56 89°C | 83°C 10 9 9 10
ALMUERZO JUGO DE MARACUYA MARACUYA 6000 6000 X 0 ac | ac 9 9 0
ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 6000 6000 15 s0c | 80 0 9 ]
CENA CARNE DE RES PICADA RES 5000 5000 30 95'c_| 87°C ] 9 9
e CENA ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X X 35 85'c_| s0'C 9 10 9
[ 8-ene-26 CENA SANCOCHITO SANCOCHITO NA NA X X 70 100°C | 80°C 9 10 S
AROMATICA DE HIERBAS 'AROMATICA DE HIERBAS
Bene26 | CENA NATURALES, MORA Y NATURALES, MORA Y NA NA x X x 60 | 100 | saC 9 10 9 9 X
HIERBABUENA HIERBABUENA
PONSABLE DEL DILIGENCAWIENTO MANPULADOR DE ALIVENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO; COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEP:

TICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJAMOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALCALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
€ Boa0TA Be
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA CORAZON INWACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ GPERADOR: DOMINICAS HAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO  |pesoneTo| “AVAPO PESINFECCIO] COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimmiaaaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO yn TIEMPO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl 9 EN z
unidades) INICIAL | FINAL . - Evalle .
unidades) sI NO | SI | NO | SI | NO [MINUTOS oc o Evalle |Evaldeentre| o y Evalle entre s NO
entre2y10( 2y10 10 2y10
9-ene-26 [ DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°c | so'C 9. 10 9 10 X
DESAYUNO CALDO DE CARNE CEARNE 8000 8000 X X[ X 40 87°C_| 83°C 10 0 9 0 X
NUEVES TE EN LECHE LECHE 4000 4000 X X[ X 45 86°C_| 82°C 10 0 9 0 X
ALMUERZO | SOBREBARRIGA ENSALSA RES 8000 8000 X x| x 75 o1rc | 75°C 10 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X[ X 75 90°C_| s0°C ) ) 10 10
CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA NA NA X X X 55 80°C | 8aC 9 10 10 10
SOPA DE VERDUR, SOPA DE VERDUR, NA NA X 65 89°C | 85°C 9. 9 10 9
PAPA AL PEREJIL PAPA 5000 5000 X 45 89°C 85°C 10 9 9 10
JUEGO DE MORA MORA 6000 6000 X 0 4C_| acC ) 9 10
ONCES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X 0 a°c 4°C 10 9 9
[9-ene-26 CENA CERDO EN SALSA BBO CERDO 6000 6000 X 30 95°C_| s1°C g 9 9
[9-ene-26 CENA ARROZ AL PIMENTON ARROZ 4500 4500 X X X 35 85°C_| 80°C g 0 9
[ 9-ene-26 CENA SOPA DE MAZORCA! SOPA DE MAZORCA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 10 S
9-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON UCHUVA NATURALES CON UCHUVA
PONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO MANPULADOR DE ALWENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina.
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAIENTO COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJAMOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
‘h‘;:;;zum‘c’“ FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA CORAZON INWACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ GPERADOR: DOMINICAS HAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO  |pesoneTo| “AVAPO PESINFECCIO] COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimmiaaaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO yn TIEMPO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl 9 EN z
unidades) INICIAL | FINAL . - Evalle .
unidades) sI NO | SI | NO | SI | NO [MINUTOS oc o Evalle |Evaldeentre| o y Evalle entre s NO
enre2y10[ 2y10 o 2y10
-ene-26_| DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 60 90°c | soc 9. 10 9 10
-ene-26 | NUEVES | FRUTA PICADA CON YOGURT FRUTA NA NA [ 4c_|_acC 10 0 9 0
-ene-26 |ALMUERZO | CARNE DE RES Y PECHUGA RES Y PECHUGA 8000 8000 75 91'c | 75°C 10 9 9 9
-ene-26_| ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 75 90°c | so'c 9, 9 El 10
10-ene-26 | ALMUERZO | ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA| ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA NA NA X X X o sc sc 9 10 10 10 M
Y LECHUGA Y LECHUGA
10-ene-26 [ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ NA NA X X X 65 80°C | 8s°C 9 9 10 9 X
10-ene-26 | ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 5000 5000 X X X 78 80°C | 8s°C 10 9 9 10 X
10-ene-26 | ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABANA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
COLADA DE FECULA DE MAIZ
10-ene-26 ONCES 6000 6000 X X X °f 9 10 9 9 X
ene CON MORA LECHE 45 80°C 80
10-ene-26 CENA | TERNERA A LAS FINAS HIERBAS TERNERA 5000 5000 X X X 30 95°c | 87°C 9 9 9 X
10-ene-26 CENA ARROZ AL AJONJOLI ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
10-ene-26 CENA SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 100°C | so°C 9 9 10 9 X
10-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON MARACUYA NATURALES CON MARACUYA
PONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO MANPULADOR DE ALWENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina.
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAIENTO COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJAMOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALCALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
€ Boa0TA Be
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA CORAZON INWACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ GPERADOR: DOMINICAS HAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO  |pesoneTo| “AVAPO PESINFECCIO] COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimmiaaaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO yn TIEMPO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl 9 EN z
unidades) INICIAL | FINAL . - Evalle .
unidades) sI NO | SI | NO | SI | NO [MINUTOS oc o Evalle |Evaldeentre| o y Evalle entre s NO
entre2y10| 2y10 o 2y10
11-ene26 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X[ X 60 90°C_| s0°C ] 0 9 0 X
11-ene-26 | DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 100 100 X X X 40 87°C | 83°C 10 10 9 10 X
11-ene-26 | NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C_| 82°C 10 10 S 10 X
il-ene26 |ALMUERZO | CARNEDE HESENSALSA RES GOULASH 8000 8000 X x| x 75 o1rc | 75°C 10 9 9 9 X
-ene-26_| ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°c | soc 9] 9 10 10
-ene-26_| ALMUERZO ENSALADA CAMPESINA ENSALADA CAMPESINA NA NA X X X 0 4C_| acC 9 0 0 0
~ene-26_| ALMUERZO SOPA DE ARRO: SOPA DE ARRO: NA NA X 65 89°C | 85°C 9. 9 10 9
-ene-26 | ALMUERZO | PAPA COCIDA CON CASCARA PAPA 5000 5000 X 0 4C_| acC 10 g 9 0
~ene-26_| ALMUERZO NARANJADA NARANJA 6000 6000 X 0 a°c a°c 9 9 10
-ene-26 | ONCES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X 0 ac_| ac 0 9 3
~ene-26 CENA POLLO GUIDADO PECHUGA 6000 6000 X 30 95°C | 87°C 9 9 9
-ene-26 | CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C_| 80°C g 0 9
-ene-26 CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 10 S
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS
-ene-: o o 10 9 9
Heene26 | CENA | \ATURALES CON MORA Y FRESA | NATURALES CON MORA Y FRESA NA A x % x &0 wore | sse ° X
PONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO MANPULADOR DE ALWENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina.
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAIENTO COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJAMOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIAMAYOR
OE BOGOTA b.c.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
09/0812024

Péaina; 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARI

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALTMENTO TERMINADO
A A TEMPERATURA
PESO LAVADO ESINFECCIO! COCCION
COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO PCEPTABILIDAI
I d;i%:aa T'ED'?:O NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES&:‘;TO TIEMPO |—ALIMENTO |
PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc/ -
a COMIDA unidades) | U909 | s | no | st | wo | st | o minotos| MGAN | FINAL | evaice [evaldeenve| % evatieenve | |
entre2y10| 2y10 o y 2y10
12-ene-26 |DESAYUNG| _CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 90°C_| 80°C ) 0 9 10 X
CALDO DE PAPA CON
-ene-: o o 10 9 10
12-ene-26 |DESAYUNC| PESCADO PESCADO 100 100 X x| x 40 87°c | 83°C 10 X
12-ene-26 | NUEVES | SORBETE DE MARACUYA MARACUYA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 1 10 9 10 X
12-ene-26_|ALMUERZO)| GOULASH DE RES RES 8000 8000 X X X 75 91°c | 87°C 1 9 9 9 X
12-ene-26 O] ARROZ AL PIMENTON ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 10 10 X
12-ene-26 Ol VERDURA MIXTA VERDURA MIXTA NA NA X X X 67 89°C 83°C 10 10 10 X
12-ene-26 O] SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X X 65 89°Cc | 85°C 9 10 9 X
12-en O|_PAPA CRIOLLA DORADA PAPA 5000 5000 X x | x 65 94°%c_| 90°c 1 5 Bl 0 X
12-en s] JUGO DE UVA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 9 9 10 X
12-en AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA X X X 45 80°C | 75°C 10 9 9 X
12-ene-26 LENGUA EN SALSA LENGUA 5000 5000 X X X 30 95°Cc | 87°C 9 9 9 X
12-ene-26 ARROZ ATOMATADO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 10 9 X
12-ene-26 SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 10 9 X
. AROMATICA DE
12-ene-26 | CENA | AROMATICADEHIERBAS | \\ccpys naTURALES NA NA x X X 60 | 100°c | s3c 9 10 9 9 x
NATURALES CON MORA
CON MORA
RESPONSABLE DEL DI C. MANIPULADOR DE ALIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1070975507 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE
‘COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE M,

IARIA

‘OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O

COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
o ’ TEMPERATUR
PESO PESO | LAVADO PESINFECCION COCCION
FECHA TIE[?AEPO NOMBRE ALIENTO O NOMERE 8RUTO | NETO TiEMPO | AALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD) OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/ (glce! EN INICIAL | FINAL — Evald Evald Eval
unidades) | unidades)| SI [ NO | si | NO | si | NO [minuTOS |™MS NAL | Evalle | Evalle | Evalie | Evalte
C C |entre2y|entre2y|entre2y| entre2y S NO
10 10 10 10
13/1/2026 _|DESAYUNC TINTO CAFE 1000 1000 X X X 45 92°C | 88°C | 10 9 9 10 X
13/01/2026 |DESAYUNC|  CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 40 90°C | 88°C 9 10 10 10 X
13/01/2026 |DESAYUNC| CALDO DE PESCADO PESCADO 100 UND_| 100 UND X X X 60 100°C [ 79°C [ 10 10 10 10 X
13/01/2026 | NUEVES FORBETE DE GUANABAN, _GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C_| aC 10 10 10 10 X
13/01/2026 |ALMUERZC|  SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 95°C [ 91°C | 10 10 10 9 X
13/01/2026 |ALMUERZC|  POLLO EN SALSA PECHUGA 8000 8000 X X X 65 92°C | 87°C 10 10 10 9 X
13/01/2026 |ALMUERZC| PLATANO ABORRAJADO| _ PLATANO 5000 5000 X X X 75 95°C | 90°C | 10 10 10 10 X
13/01/2026 |ALMUERZC| ARROZ ATOMATADO ARROZ 4500 4500 X X X 60 90°C | 88°C | 10 10 10 9 X
13/01/2026 |ALMUERZC| POTECA DE AHUYAMA AHUYAMA NA NA X X X 40 89°C | 85°C | 10 10 10 9 X
13/01/2026 |ALMUERZC JUGO DE LULO LULO 6000 6000 X X X 0 4°C_| aC 10 10 10 10 X
13/01/2026 | ONCES PETO DULCE LECHE 6000 6000 X X X 85 90°C | 86°C | 10 10 10 10 X
13/01/2026 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 2500 2500 X X X 35 89°C | 83°C 10 9 10 10 X
13/01/2026 | CENA RES GUISADA RES 5000 5000 X X X 75 88°C | 82°C | 10 10 10 9 X
13/01/2026 CENA ACELGA GUISADA ACELGA NA NA X X X 45 89°C | 80°C 10 9 9 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado TIPO DE DOCUMENTO:C.C Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




Codigo: FO
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES o
ety FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 12024021815 -
SR TANIA D T GHOACION SOAL 09106/2024
_ N Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO ‘COCCION 'ALIMENTO TERMINADO
PESO TEMPERATURA
FECHA | TIEMPO | NOMBRE ALIENTO O NOMERE gruTo [PESONETO| LAVADO PESINFECCIO] COCCION | 1ieypo | aumento COLOR oLoR SABOR | ASPECTO [ACEPTABILIDAD)
(ddimm/aaaa|  DE o jecl OBSERVACIONES|
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/ unidades) EN | NniciaL | FinaL _ _ _
) unidades) st [ no| si|nNo| s | NO |wiuTos Evalie entre | EValie entre 2 | Evalle entre 2| Evalde entie 2
o o sl | NO
y10 y10 y10
-ene-26 [DESAYUNC] CHANGUA LECHE 6000 6000 X X X 60 86°C 80°C 10 9 10 X
-ene-26 EVES ENSALADA DE FRUTAS _|ENSALADA DE FRUTAE] NA NA X X X 0 10°C 10°C 10 9 10 X
-ene-26 _|ALMUERZO ALBONDIGAS RES MOLIDA 8000 8000 X X X 75 100°C | 85°C 9 9 9 X
-ene-26_|ALMUERZO| SPAGHETTI SPAGHETTI 3500 3500 X X X 35 100°C [ 80°C 9 10 10 X
-ene-26_|Al IERZO ENSALADA ROJA REMOLACHA 5000 5000 X X X 35 757 C 9 10 9 X
-ene-26 |ALMUERZO| PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 45 100°C [ 85°C 10 10 10 X
SOPA DE
-ene- x x| x o o 9 10 9
14-ene-26 |ALMUERZO| SOPA DE MENUDENCIAS MENUDENGIAS NA NA 65 89°C | 85°C 9 x
14-ene-26 |ALMUERZO] JUGO DE CURUBA CURUBA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
COLADA DE AVENA CON
-ene-: o o 10 9 9
14-ene-26 ONCES GUAYABA LECHE 6000 6000 X X X 45 89°C 83°C 9 X
14-ene26 | CENA FILETE DE PESCADO | FILETE DE PESCADO | 100UND | 100 UND x x| x 30 wc | 87°C 9 9 9 9 X
14-ene26 | CENA | PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 6000 6000 X X X 35 85°C_| 80°C 9 S 10 S
14-ene-26 | CENA SOPA DE VERDURAS | SOPA DE VERDURAS NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 ° 10 ° X
AROMATICA DE HIERBAS AAROMATICA DE
14-ene26 | CENA NATURALES CON HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 ° X
MARACUYA CON MARACUYA
EL DI IANPULADOR DE ALMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIEN ~RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ety FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALUMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN PROCESO ‘COCCION 'ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATD
PESO LAVADO ESINFECCIO| COCCION ALIMENTO
(u;:gf:;aa TIEMPODE |  NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O,:‘;TO TiEwPo | temmpann | COWOR | OLOR | SABOR | ASPECTO ACEPTABLIDAY @  oned
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! umgades) =
unidades) si [ No| st | No| s | No [miuTos| INCIAL | FINAL T e | Evase enve| B89 T Evalue enve
o o entre 2y sl NO
entre 2y 10, 10 2y10
15-ene-26 | DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 100°C [ 8o°C ] 10 9 10 X
15-ene-26 | DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON CARNE RES GOULASH 5000 5000 X X X 65 90°c | 85°C 10 10 10 10 X
[ 15-ene-26 | NUEVES CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 80°C 79°C 10 10 9 10 X
-ene-26 | ALMUERZO POLLO DORADO PIERNA POLLO 13 X X X 75 100°C [ 8s°C 10 9 9 9 X
-ene-26 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 35 90°C 85°C 9 9 10 10 X
-ene-26 | ALMUERZO ENSALADA DE PEPINO ENSALADA DE PEPINO NIA NIA X X X 0 7°C 4°C 9 10 9 X
-ene-26 | ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 6000 6000 X X X 45 100°C | 85°C 10 10 10 X
-ene-26 | ALMUERZO SOPA DE FIDEOS' SOPA DE FIDEOS NA NA X X X 65 89°C_| 85°C 9 10 9 X
-ene-26 | ALMUERZO | LIMONADA DE AZUCAR LIMON 5000 5000 X X X 0 4C_| aC 9 9 0 X
-ene-26 NCES | SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 X
-ene-26 | CENA CARNE DE CERDO CARNE DE CERDO 5000 5000 X x| x 30 o5°C | 87°C 9 9 9 X
-ene-26 CENA PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 5000 5000 X X X 35 85°C_| 80°C 9 10 9 X
-ene26 | CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X | x X 70 100°C | o2°C 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS
15ene26 | CENA |NATURALES CON TOMATE DE| NATURALES CON TOMATE DE NA NA X X X 60 100°C | 83C 9 10 9 9 X
Al L ARBOL
EDELDI WANIPULADOR DE ALMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina.
R S NCTAMIEN R 5 %
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS 243
Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
0010812024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

ENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATI

 CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: Cl
PERADOR: DOMINIC

HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO LAVADO  PESINFECCION ~COCCION JEMPERATURA
FECHA | TIEMPO NOMERE ALIMENTO O NOMERE sruto | NETO TiEMPO [AUMENTOTERMNDO | COLOR | - OLOR SABOR | ASPECTO A\CEPTABILIDAI
(dd/mm/asaa|  DE OBSERVACIONES
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ec! (glec! INICIAL | FinaL - Evaie
unidades) | unidades) | SI [ NO | SI | NO| SI | NO [MINUTOS o Evalte [Evaldeenve| - O%F | Evlieente | (|
entre2y10[ 2y10 o 2y10
16-ene-26 |DESAYUNC| COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 6000 6000 X X X 60 89°C | 85°C 10 10 9 10 X
[1 DESAYUNC] HUEVOS CON OUESO HUEVOS 110UND | 110UND | X X X 65 85°C | 83°C 10 0 0 0 X
EVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 60 85°C_| 82°C 10 0 9 10 X
[1 UERZO|  CARNE DE CERDO DORADA CARNE DE CERDO 8000 8000 X 75 92°C_| 89°C 10 9 9 9 X
UERZO| ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X X 35 100°C | 93°C 9 9 10 10 X
LMUERZQ| GUACAMOLE AGUACATE N/A N/A X X X 0 4°C 4°C 10 9 10 9 X
UERZO| PAPA AL VAPOR 5000 5000 X X X 45 95°C_| 88°C 9 0 0 10 X
[ 1 LMUERZO] SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X 65 95°C | 93°C 9 9 10 9 X
UERZO| JUGO DE PINA N 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 1 9 9 10 X
[ 1 ONCES SORBETE DE MANGO MANGO 4000 4000 X X X 0 4°C 4C 10 9 9 X
CENA_ | CARNE DE RES AL CILANTRO CARNE DE RES 5000 5000 X X | X 75 95°C_| 90°C 9 9 9 X
CENA SPAGUETTIS SPAGUETTIS 3000 3000 X X X 35 85°C_| 80°C 9 10 9 X
CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 70 93°C | 87°C 9 10 9 X
AAROMATICA DE HIERBAS AAROMATICA DE HIERBAS
16-ene-26 | CENA | NATURALES CONMARACUYAY | NATURALES CON MARACUYA Y NA NA X X X 60 8o°Cc | 8s5°C 9 10 9 9 X
CANELA CANELA
E DEL DI IANIPULADOR DE ALMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina.

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALCALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
5k BoaGTABS.
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA CORAZON INWACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA | TIEMPO PESO  |peqoEro| AVAPO PESINFECCIOl COCCION "AWeno | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO jrcEPTABILDA]
(dimmisaza| | DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO yn TIEMPO
combA PREPARACION DEL ALIMENTO el | ynidades) EN | NiciaL | FinaL - . Evalie -
unidades) St NO S NO St NO | MINUTOS Evallie Evalle entre Evalle entre
°c oc entre2y sl NO
enre2y10[ 2y10 o 2y10
-ene-26 _[DESAYUNC] CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 89°C_| 80°C 9. 10 9 10
-ene-26 [DESAYUNC| HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 110UND | 110 UND X X X 65 80°C | 8s°C 10 10 10 10
-ene-26 EVES | SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10
-ene-26_|ALMUERZO CERDO Y RES [CARNE DE CERDO YRE{ 8000 8000 X 75 91°c | 8o°C 10 9 9 9
-ene-26_|ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C | 80°C 9] 9 10 10
-ene-26_|ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C | 85°C 9, 10 10 10
-ene-26 |JALMUERZO|  COCIDO BOYACENSE COCIDO BOYACENSE NA NA X X X 80 89°C | 85°C 9 9 10 9
-ene-26_|ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10
COLADA DE FECULA DE
17-ene-26 ONCES 6000 6000 X X X °f ¢ 9 10 9 9 X
ene MALZ CON FRESA LECHE 40 8a°C | 8o°C
17-ene-26 | CENA PECHUGA GRATINADA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 90°c | s7°C 9 9 9 9 X
17-ene-26 | CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
17-ene-26 | CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARRO: NA NA X X X 70 90°c | s7°C 9 9 10 9 X
17-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE NA NA X X X 60 89°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES HIERBAS NATURALES
RESPONSABLE DEL DL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJAMOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIAMAYOR
DE BOGOTA B.0.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS 243
Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
0010812024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATI

 CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

OPERADOR: DOMINIC;

HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION "ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO  DESINFECCION ~COCCION TEMPERATURA
(d‘ﬁg}m TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:SS(OIU:I TIEMPO ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAI
@@\ comipa PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! G EN | niciaL | FinaL Evalie
) unidades) | UMdades) | s | no | st [ NO | st | NO |minuTos . N Evae [Evalieenve| SOU8 | Evdieente | (|
entre2y10| 2y10 y 2y10
18-ene-26 | DESAYUNO| COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 90°c | 80°C 9 10 9 10 X
T 6| DESAYUNO HUEVOS COCIDOS HUEVOS T00UND | 100UND | X X X 65 89°C | 85°C 10 10 10 0 X
1 6 NUEVES CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
18.ene26 |ALMUERZO | CARNEDERES ALAFINAS RES GOULASH 8000 8000 X x| x 75 o1'c | 75 10 9 9 9 x
18-ene-26 | ALMUERZO PAPA CRIOLLA AL PEREJIL PAPA CRIOLLA 5000 5000 X X X 45 88°C_| 85°C 9 10 10 10 X
18-ene-26 [ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO | SOPA DETg:éC;UCO DE NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
POTECA DE AHUYAMA
POTECA DE AHUYAMA CON
-ene- o g 9 9 10
18-ene-26 | ALMUERZO AREV.JA VERDE FRESCA CcoN AE:g;éXERDE NA NA x x| x 45 8o°C | 80°C 10 X
T8-ene-26 | ALMUERZO JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 6000 6000 X X X 0 4°C °C 10 9 9 0 X
18-ene-26 | ONCES COLADA DE i:/aiNA CON LECHE 6000 6000 X X X 60 sac | 4C 9 10 9 9 X
18-ene-26 CENA CARNE DE CERDO GUISADA CERDO GOULASH 6000 6000 X X | X 45 95°C_| 87°C 9 9 9 9 X
18ene26 | CENA PAPA A LA FRANCESA PAPA 5000 5000 X X X 35 85°C_| 80°C [ 9 10 9 X
18-ene-26 CENA LECHE CALIENTE CON CANELA LECHE 6000 6000 X X 60 100°C_| 83°C 9 10 9 9 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANPULADOR DE ALIVENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLI
RI

OMELETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO.C.C NO de DOCUMENTO DE IDENTID/
ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLE]

ETOS: Sergio Andres Hurtado_TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina.

PTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIAMAYOR
'DE BOGOTA B.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS 243
Version: 3
Fecha: Memo
12024021816 -
0010812024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIALMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INVACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

ERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO  PESINFECCIO  COCCION TEMPERATURA
(ddﬁz’:ﬂm& TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:gs@cc/ TIEMPO ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDA
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ec! unicades) EN | A | Eina - Evaite -
unidades) S| No | st | NO| s | NO|minUTOS| o Evalie |Evaldeenve| | 05’ |Evaldeenne ||
entre2y10[ 2y10 o 2y10
[ DESAYUNO LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X | X 60 90°Cc_| 8o°C 10 9 10 X
-ene-26 | DESAYUNO| CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE DE RES 5000 5000 X X X 65 89°C | 85°C 1 10 10 10 X
| NUEVES SORBETE DE MORA MORA 4000 4000 X X X ) 2°C 2°C T 0 5 0 X
ALMUERZO PECGUGA DE POLLO PECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 1 9 9 9 X
[ALMUERZO SPAGUETTIS SPAGUETTIS 4000 4000 X X | X 75 90°Cc_| 8o°C 9 10 10 X
ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C | 80°C 10 10 10 X
ALMUERZO SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X | x 65 89°C | 85°C ] 9 10 9 X
ALMUERZO | TOMATE, CEBOLLA Y LECHUGA TOMAEE&SEZ?\LLA Y NA NA X X X 0 4°C 4°c 10 9 9 10 X
[1 ALMUERZO JUGO DE PINA PINA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 1 9 9 10 X
ONCES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C 2°C 10 9 9 X
CENA CARNE DE RES AL PIMENTON CARNE DE RES 5000 5000 X X | X 30 95°C_| 87°C 9 9 9 X
[1 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 3000 3000 X X X 35 85C [ 80°C 9 10 9 X
-ene-26 CENA SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 100°Cc | 8o°C 9 10 9 X
AROMATICA DE
19-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X x 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON FRESA
CON FRESA
RESPONSABLE DEL DI MANPULADOR DE ALMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado_TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RI

ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIAMAYOR
'DE BOGOTA B.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS 243
Version: 3
Fecha: Memo
12024021816 -
0010812024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INVACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

ERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
& & TEMPERATURA
PESO LAVADO  PESINFECCIOI COCCION
(d;;::“r(m TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:ES(O/M TiEMPO | —ALMENTO | COLOR | OLOR SABOR || ASPECTO ACEPTABILIDA
23|~ coMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glect e EN | iciaL | Finac Evae
) unidades) | "9 | s | no | s | no | s | no [minoTos| MG VAL evae [evadeenve| % T evaceenve[ (|
entre2y10| 2y10 o y 2y10
6_| DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°c | 80°C 9 10 9 10 X
20-ene-26_| DESAYUNO QUESO CAMPESINO QUESO NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 10 10 10 X
20-ene26 | NUEVES BATIDO DE BANANO BANANO 4000 4000 X X X 0 2°C 2°C 10 0 9 0 X
20-ene-26 | ALMUERZO | CARNE DE cg;go EN SALSA CARNE DE CERDO 8000 8000 X X X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
20-ene-26 | ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3500 3500 X X X 75 90°c | 8o°C 9 9 10 10 X
20-ene26 | ALMUERZO PAPA SALADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C_| 80°C 9 0 10 0 X
CAZUELA DE ARVEJA VERDE | CAZUELA DE ARVEJA
-ene- x x | x 3 g 9 10 9
20-ene-26 | ALMUERZO VERDE SECA NA NA 65 89°C | 85°C 9 X
RODAJAS DE TOMATE EN RODAJAS DE TOMATE
-ene- x x | x g o 9 9 10
| 20ene2s | ALMUERZO VINAGRETA N VINAGRETA 5000 5000 0 4 ac 10 X
-ene-26 | ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 1 9 9 10 X
-ene-26 | ONCES ARROZ CON LECHE ARROZ CON LECHE NA NA X X X 75 89°C | 83°C 10 9 9 X
-ene-26 CENA CARNE DE RES CARNE DE RES 5000 5000 X X | X 30 95°C_| 87°C 9 9 9 X
[ 20-ene-26 CENA TAJADA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 35 85°C | 80°C 9 10 9 X
-ene-26 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 70 100°Cc | 8o°C 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE
20-ene-26 CENA NATURALES CON TOMATE DE | HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
ARBOL CON TOMATE DE ARBOL
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIA MAYOR

OTA B.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS 243
Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
0010812024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATI

 CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION "ALIMENTO TERMINADO
PESO LavaDO  PESINFECCIOf  coccion TEMPERATUR;
(d;r:i",':aaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO stgs(;ccr TIEMPO |—ALMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDA
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! dad EN | niciaL | FinaL - Evalie -
) unidades) | UMdades) | s | no | st [ NO | st | NO |minuTos Evalie |Evalde entre Evaliie entre
o o entre2y st | No
entre2y10( 2y10 10 2y10
2l-ene-26 | DESAYUNO |COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C | 80°C 9 10 9 10 X
DESAYUNO| _CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE 5000 5000 X X X 75 90°'C_|_8r°C I 0 0 10 X
| NUEVES ATILLA PATILLA NA NA X X X 0 4°C 4°C b 10 9 0 X
-ene26 | ALMUERZO | FILETE DE PESCADO DORADO | FILETE DE PESACADO | 100 UND_| 100 UND X X 75 orC_| 75°C I 9 9 9 X
[ 21-ene26 |ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ 3500 3500 X X | X 75 90°C_| 80°C 9 10 10 X
-ene-26 | ALMUERZO PURE DE PAPA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C | 80°C 10 10 10 X
[ 2l-ene26 | ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X | x 65 89°C | 85°C [ 9 10 9 X
-ene-26 | ALMUERZO ENSALADA AGRICULCE ENSALADA AGRIDULCE NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
-ene-26_| ALMUERZO JUGO DE MARACUYA MARACUYA 6000 6000 X X X 0 4°C 2°C 1 9 9 0 X
6 | ONCES JUGO DE FRESA FRESA 4000 4000 X X 3 0 4°C 4°C 0 9 9 X
6 | CENA PECHUGA DE POLLO PECHUGA 5000 5000 X X | X 30 95°C_| 87°C 9 9 9 X
-ene-26 CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 10 9 X
-ene-26 CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA x X X 70 100°C_| 80°C S 10 9 X
A AROMATICA DE
21-ene-26 CENA rfﬁ%”ﬁﬁ?scs‘\f&ﬁﬁ@i HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
CON UCHUVA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANPULADOR DE ALIVENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado_TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RI

ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIAMAYOR
OE BOGOTA B.0.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS 243
Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
0010812024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATI

 CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

ERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
& & TEMPERATURA
PESO LAVADO  PESINFECCIOI COCCION
(ddﬁf“':’* TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:ES(O/M TiEMPO | —ALMENTO | COLOR | OLOR SABOR || ASPECTO ACEPTABILIDA
23|~ coMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glect e EN | iciaL | Finac Evae
) unidades) | "9 | s | no | s | no | s | no [minoTos| MG VAL evae [evadeenve| % T evaceenve[ (|
entre2y10| 2y10 o y 2y10
22-ene26 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 90°c_| 8o°C ] 0 9 10 X
22-ene-26 | DESAYUNO| CALDO DE PAPA CON PESCADO PESCADO 100 UND | 100 UND X X X 75 90°C | 87°C 10 10 10 10 X
22-ene-26 NUEVES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
CARNE DE RES EN SALSA
-ene- o o 9 9 9
22-ene26 | ALMUERZO CHIMICHURRI CARNE DE RES 8000 8000 X x| x 75 o1c | 75°C 10 X
ALMUERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ 3500 3500 X X X 75 90°c | 80°C 9 9 10 10 X
ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA 5000 5000 X X X 45 83°C_| 80°C 9 10 10 10 X
ALMUERZO SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X | x 65 89°C | 85°C ] 9 10 9 X
22-ene-26 | ALMUERZO VERDURAS SALTEADAS VERDURAS SALTEADAS NA NA x x | x 45 84°C | 80°C 10 9 9 10 X
22-ene-26 [ALMUERZO | JUGO DE TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 1 9 9 10 X
22-ene26 | ONCES AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA X X X 60 94°C_| 8o°C 10 9 9 X
22-ene-26 CENA PECHUGA DE POLLO PECHUGA 5000 5000 X X | X 30 95°C_| 87°C 9 9 9 X
22-ene-26 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 10 9 X
22-ene-26 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 70 100°Cc | 8o°C 9 10 9 X
AROMATICA DE
22-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON LULO
CON LULO
RESPONSABLE DEL DI WANTPULADOR DE ALIENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado_TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
"RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIAMAYOR
OE BOGOTA B.0.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS 243
Version: 3

Fecha: Memo
12024021816 -
0010812024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATI

“ CORAZON INMACULADO DE MAR|

COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ

ERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
& & TEMPERATURA
PESO LAVADO  PESINFECCIOI COCCION
(d;;?n':A TIEMPO DE|  NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:ES(O/M TIEMPO |—ALMENTO | COLOR | OLOR SABOR || ASPECTO ACEPTABILIDA
23|~ coMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO i EN | iciaL | Finac Evae
) unidades) | U192 | s | no | st | no | st | no |wuros | ™M VAL evae [evadeenve| % fevaceenre[ (|
entre2y 10| 2y10 o y 2y10
23112026 | DESAYUNO| __ COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X | X 60 85°C | 8o°C g 0 9 0 X
23-ene-26 | DESAYUNO| HUEVOS EN TORTILLA HUEVOS 110 110 X X X 75 88°C | 87°C 10 10 10 10 X
23-ene26 | NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 30 8a°C_| s1°C 10 0 9 0 X
23-ene-26 | ALMUERZO CARNEEJEILCLERDO AL CARNE DE CERDO 8000 8000 X X X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
[ 23-ene26 |ALMUERZO | ARROZ AL AJONJOLI ARROZ 3500 3500 X XX 75 90°C_| 80°C 9 9 10 10 X
-ene-26_| ALMUERZO YUCA SUDADA 5000 5000 X X X 45 83°C_| 80°C 9 0 0 0 X
ALMUERZO [ SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
[ 2 UERZO | TAJADA DE AGUACATE AGUACATE NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
UERZO JUGO DE MORA JUGO DE MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
-ene-26 | ONCES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 2°C ] 0 9 9 X
23-ene-26 CENA CAR(’;‘IELAPETEZS AL CARNE DE RES 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
23-ene-26 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
SOPA DE CUCHUCO DE | SOPA DE CUCHUCO DE

-ene- 2 o 9 10 9

23.ene26 | CENA o0 TRIGO NA NA x| x X 70 100°C | 8o°C 9 X
AROMATICA DE HIERBAS | AROMATICA DE HIERBAS

-ene- 2 o 10 9 9

23ene26 CENA | NATURALES CON FRESA | NATURALES CON FRESA NA A x x x 60 wore | 83C ° x
RESPONSABLE DEL DI IANIPULADOR DE ALWENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMP!I
RI

OMELETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO.C.C NO de DOCUMENTO DE IDENTID/
ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

LETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




Cadigo: FORPSS 243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES version: 3
Fecha: Memo
ALCALDIAMAYOR 12024021816 -
ALCALDIAMAYO! FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS, 202402161
R CHeE TARIA D INTE CRACION SOCAL Péaina 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ GPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
4 4 TEMPERATURA
PESO LAVADO ESINFECCIOI COCCION
(d;r:f“maa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE‘TSS(OICC/ TIEMPO |—ALMENTO | COLOR | OLOR SABOR || ASPECTO ACEPTABILIDA
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ e EN | niciaL | FinaL Evate
unidades) | M9 les) st | NOo| sI [ NO| sI | NO |minuTOS o o Evalie [Evalleene| 0 | Evalte entre s o
entre2y10| 2y10 10 Y 2y10
DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 000 6000 X X X 60 90°C 80°C 10 9 10 X
4-ene-26_| DESAYUNO QUESO CAMPESINO QUESO 110UND | 110 UND X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 X
4 | NUEVES | BATIDO DE MORA Y BANANO LECHE A MA X X X 0 4°C 4°C 1 10 9 10 X
4 UERZO CERDO CARAMELIZADO CERDO 100 UND_| 100 UND X X | X 75 orC_| 75°C 9 9 9 X
4 UERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3500 3500 X X X 75 90°C 80°C 9 10 10 X
4-ene-26 [ ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA AHUYAMA 5000 5000 X X X 45 83°’C [ 80°C 10 10 10 X
24-ene-26 | ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO | SOPA DF:I_;:J;OHUCO DE NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
ALMUERZO PAPA EN CHUPE PAPA NA NA X x | x 0 2°C 2°C 10 9 9 10 X
6 | ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 000 5000 X X X 0 4°C 4°C 0 9 9 10 X
[ 2 6 | ONCES ENSALADA DE FRUTAS ENSALADA DE FRUTAS 000 6000 X X X 60 94°C_| 89°C 10 9 9 X
2-ene-26 CENA CERDO AL CILANTRO CERDO 100 UND_| 100 UND 3 x| X 30 95°C_| 87°C 9 9 9 X
d-ene26 | CENA SPAGUETTI SPAGUETTI 000 3000 X X X 35 85°C | 80°C 9 0 9 X
24-ene-26 CENA SOPA DE ARRACHACHA | SOPA DE ARRACHACHA NA NA x| x X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
24-ene-26 CENA LECHE CALIENTE LECHE NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
EDELDI O MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




| Codigo: FOR-PSS-243 |
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3
Fecha: Memo
ALCALDIAMAYOR 12024021816 -
ALCALDIAMAYO! FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 202402161
S AR B I GRAGON SO Pagina; 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ GPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
& & TEMPERATURA
PESO LAVADO  PESINFECCIOI COCCION
(ddﬁf“':’* TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO NE:ES(O/M TIEMPO |—ALMENTO | COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDA
23|~ coMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glect i EN | iciaL | Finac Evae
) unidades) | U"9de9) | s | no | st | no | s | no [minuTos| MG VAL evae [evadeenve| % T evaceenve[ (|
entre2y10( 2y10 10 y 2y10
6| DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 90°C_| 8o°C [ 10 9 10 X
25-ene-26 | DESAYUNO| CALDO DE PAPA CON CARNE RES GOULASH 5000 5000 X X X 85 90°c_| 87°C 10 10 10 10 X
ENSALADA DE FRUTAS CON | ENSALADA DE FRUTAS
ene- o o 10 9 10
25-ene26 | NUEVES ouEse CON OUESO NA NA x x X 0 4C xc 10 X
25-ene-26_|ALMUERZO | CARNE DE RES GUISADA RES GOULASH 8000 8000 X X | X 75 91°c_| 75°C 10 9 9 9 X
25-ene-26 | ALMUERZO ARROZ CON ESPINACA ARROZ 4500 4500 X X X 75 90°c | 8o°C 9 9 10 10 X
25-ene26 | ALMUERZO | PAPA EN SALSA CRIOLLA PAPA 8000 8000 X X X 45 83°C_| 80°C 9 10 10 0 X
25-ene-26 | ALMUERZO |  SOPA DE CEBADA PERLADA SOPS:;_%:ADA NA NA X X X 65 89°C | 85°C 9 o 10 9 X
POTECA DE AHUYAMA
POTECA DE AHUYAMA CON
-ene- o o 9 9 10
25ene26 |ALMUERZO | e R SCA CON A;{;/EE;éA\/ERDE 4000 4000 x x| x 45 so°c | 78°C 10 X
[ 25-ene26 |ALMUERZO | LIMONADA CON PANELA LIMON 5000 5000 X X X 0 4°C 2°C 1 9 9 10 X
-ene-26 ONCES COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 88°C | 82°C 10 9 9 X
[ 25-ene26 CENA PECHUGA MECHADA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9 X
-ene-26 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3500 3500 X X X 35 85°C | 80°C 9 10 9 X
-ene-26 | CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA x| X X 70 100°C | 80°C S 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS CON | AROMATICA DE HIERBAS
ene-: 2 g 10 9 9
25ene26 CENA TOMATE DE ARBOL CON TOMATE DE ARBOL o A x X x 0 w00c | 8¢ ° X
EDEL b WANPULADOR BE ALWENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado_TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina.
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJA MOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALCALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
€ Boa0TABe
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA CORAZON INWACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ GPERADOR: DOMINICAS HAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO  |pesoneTo| “AVAPO PESINFECCIO] COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimmiaaaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO yn TIEMPO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl 9 EN z
unidades) INICIAL | FINAL . - Evalle .
unidades) sI NO | SI | NO | SI | NO [MINUTOS oc o Evalle |Evaldeentre| o y Evalle entre s NO
enre2y10[ 2y10 o 2y10

26-ene-26 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 90°c | so'C 9. 10 9 10 X

26-ene-26 | DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 110 110 X X X 75 90°c | s7°C 10 10 10 10 X

26-ene-26 | NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X

26-ene-26 | ALMUERZO | CARNE DE CERDO EN SALSADE CARNE DE CERDO 8000 8000 X x| x 75 o1rc | 75°C 10 9 9 9 X

26-ene-26 | ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 4500 4500 X X X 75 90°c | so'C 9] 9 10 10 X

26-ene-26 | ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C | so'C 9, 10 10 10 X

26-ene-26 | ALMUERZO CAZUELA DE GARBANZOS CON CAZUELA DE GARBANZOS CON NA NA X X X 90 89°C 85°C 9 9 10 9 X

ENSALADA DE LECHUGA, ENSALADA DE LECHUGA,
-ene-: . d x x| x o o 9 9 10

26-ene-26 | ALMUERZO | 16)ATE CEBOLLAY ZANAHORIA | TOMATE, CEBOLLAY ZANAHORIA NA A 0 ae | we 10 X

26-ene-26 | ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 6000 6000 X X X [ #C_| ac 10 ] 9 0 X

26-ene-26 | ONCES CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C_| Bo°C 9 0 9 9 X

CARNE DE RES EN SALSA DE
26-ene-26 CENA 5000 5000 X X X X o 9 9 9 9 X
ene FINAS HIERBAS CARNE DE RES 30 95°C | 87°C

26-ene-26 CENA CALABAZA GUISADA CALAZABA 4000 4000 X X X 35 85°C_| 80°C 9] 9 10 9 X

26-ene-26 CENA SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X 70 100°C [ so'C 9, 9 10 9 X

26-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X

NATURALES CON LULO NATURALES CON LULO
PONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO MANPULADOR DE ALWENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina.
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAIENTO COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJAMOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALcALDAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA CORAZON INWACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ GPERADOR: DOMINICAS HAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO  |pesoneTo| “AVAPO PESINFECCIO] COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimmiaaaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO yn TIEMPO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl 9 EN z
unidades) INICIAL | FINAL . - Evalle .
unidades) Sl [ NO| Sl | NO| Sl | NO MNUTOS| "o o Evalie |Evalieentre| o |Evalieente| NO
entre2y10( 2y10 10 2y10
27-ene-26 | DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°c | so°c 9 10 9 10 X
27-ene-26 | DESAYUNO| CALDO DE PAPA CON PECHUGA HUEVOS 110 110 X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X
-ene-26 EVES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10
-ene-26_| ALMUERZO FILETE DE PESCADO PESCADO 120 120 X X 75 91'c | 75°C 10 9 9 9
-ene-26_| ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 4500 4500 X X 75 90°c | so°c 9 9 10 10
-ene-26_| ALMUERZO PAPA CRIOLLA PAPA 5000 5000 X X 45 83°C | 80°C 9 10 10 10
-ene-26_| ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X 65 89°C | 85°C 9 9 10 S
ENSALADA DE LECHUGFA, ENSALADA DE LECHUGFA,
-ene- . . X x| x o o 9 9 10
27-ene-26 | ALMUERZO | 16ATE CEBOLLA Y ZANAHORIA | TOMATE, CEBOLLA Y ZANAHORIA NA A 0 ae | we 10 X
-ene-26_| ALMUERZO JUGO DE PINA PIRA 6000 6000 X X X 0 a°c 4°C 9 9 10
-ene-26 | ONCES CAFE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C_| 89°C 10 9 9
-ene-26 CENA PECHUGA DE POLLO POLLO 5000 5000 X X X 30 95°C | 87°C 9 9 9
-ene-26 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C | 80°C 9 10 9
-ene-26 CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 10 S
27-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES NATURALES
PONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO MANPULADOR DE ALWENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Sergio Andres Hurtado _TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1141114008 CARGO: Tecnico en Cocina.
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAIENTO COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: CLARA INES BORJAMOLINA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52328104 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALCALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
€ Boa0TABe
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA CORAZON INWACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ GPERADOR: DOMINICAS HAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO |peqonETo| AVAPO PESINFECCIOl COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimminpaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO ool TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl ¢ EN z
unidades) | g [ no | s [ NO| s | NO INICIAL | FINAL Ge |Evalieente| EY¥% | Evaie ent
unidades) MINUTOS | o7 o Evalie |Evalleenre| 0o | Evaldeente| (| |
entre2y10| 2y10 o 2y10

-ene-: DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X 60 90°c | so°c 9 10 9 10

-ene-: ESAYUNO HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 110UND | 110 UND X X 75 90°c | s7°C 10 10 10 10

ene-26 | ALMUERZO POLLO EN SALSABBO PECHUGA 8000 8000 X X 75 91'c | 75°C 10 9 9 9

ene-26_| ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ 4500 4500 X X 75 90°C_| s0°C ] ] 0 0

ene-26_| ALMUERZO CUBIOS GUISADOS CUBIOS 6000 6000 X X 45 83°C_| 80°C 9 0 0 10

ene-26 | ALMUERZO SOPA DE VERDUR SOPA DE VERDUR, NA NA 65 89°C | 85°C 9. 9 10 9

ene-26 | ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X 35 8a’c | 8o°C 10 9 9 10

ene-26_| ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABANA 6000 6000 X 0 4C_| acC ] 9 0

-ene-: ONCES PETO DULCE LECHE 6000 6000 X 60 94°C_| 89°C 10 9 9

-ene- CENA TERNERA GUISADA TERNERA 5000 5000 X 30 95°C_| s7°C g 9 9

-ene- CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C_| 80°C g 0 9

-ene- CENA SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 10 S

28-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON UCHUVA NATURALES CON UCHUVA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALcaLDAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
Erarets
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADOD UNIDAD OPERATIVA. CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIUAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO |peqonETo| AVAPO PESINFECCIOl COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(ddimminpaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO ool TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! ; EN ;
unidades) | g [ no | s [ NO| s | NO INICIAL | FINAL Ge |Evalieente| EY¥% | Evaie ent
unidades) miutos| ) e | Evate |Evalteene| [EUR|Evalieenve | |
enre2y10| 2y10 . 2y10

-ene-: DESAYUNO CHOCOLATE LECHE 6000 6000 60 90°c | so'C 9] 10 9 10

ene- EVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 5000 45 8o'c_| ss°C 9 10 0 ]

ene-26 | ALMUERZO CARNE DE RES EN BISTEK PESCADO 120 120 75 91'c | 75°C 10 9 9 9

ene-26 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4500 4500 75 90°c | so'C 9] 9 10 10

ene-26_| ALMUERZO TORTILLA DE ACELGA ACELGA 6000 5000 X X 45 83'c_| s0'C 9 ) 0 0

ene-26 | ALMUERZO | _SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO NA NA 65 8o'c_| ss°C 9 ] 10 9

ene-26 | ALMUERZO PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X 35 8o°C | 83°C 10 9 9 10

ene-26_| ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 6000 5000 X 0 ac | ac 9 9 0

-ene-: ONCES TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X 60 94°C_| 89°C 10 9 9

ene CENA | _CARNE DE CERDO GOULASH CERDO 5000 5000 X 30 95'c_| s7°C ] 9 9

ene- CENA ARROZ PAJARITO ARROZ 4000 4000 X X X 35 85'c_| s0'C 9 10 9

-ene- CENA SOPA DE GUINEO SOPA DE GUINEO NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 10 S

AROMATICA DE HIERBAS 'AROMATICA DE HIERBAS
20ene26 | CENA NATURALES CON MORA Y NATURALES CON MORA Y NA NA x X x 60 | 100 | saC 9 10 9 9 X
CANELA CANELA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALCALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
€ Boa0TABe
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO  |pesoneTo| “AVAPO PESINFECCIO] COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond
(dd/mmacaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO olecl TIEMPO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ 9 EN 7
unidades) INICIAL | FINAL . - Evalle .
unidades) sI NO | SI | NO | SI | NO [MINUTOS oc o Evalle |Evaldeentre| o y Evalle entre s NO
enre2y10[ 2y10 o 2y10

-ene-26_| DESAYUNO|  COLADA DE FELULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 60 90°C_| s0°C ) 0 9 0

-ene-26_| DESAYUNO| _CALDO DE PAPA CON HUEVO HUEVO 100 100 45 80°C | 85°C 9 0 0 9

-ene-26 | NUEVES CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 45 86°C_| 82°C 10 10 9 10

-ene-26 |ALMUERZO | CARNE DE CERDO MECHADA CERDO 8000 8000 75 91'c | 75°C 10 9 9 9

-ene-26_| ALMUERZO PASTAEN SALSA SPAGUETTI 4000 4000 75 90°c | so'c 9, 9 10 10

30-ene-26 | ALMUERZO ENSALADA ROJA CON LIMON Y ENSALADA ROJA CON LIMON Y NA NA X X X 0 ac ac 9 10 10 10 X
CILANTRO CILANTRO

-ene-26_| ALMUERZO SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X 65 89°C | 85°C 9 9 10 9

-ene-26_| ALMUERZO PAPA EN SALSA CRIOLLA PAPA 5000 5000 X 45 87°C | 83°C 10 9 9 10

-ene-26 | ALMUERZO | JUGO DE TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 6000 6000 X 0 4°C 4°C ] 9 10

-ene-26_| ONCES FRUTA PICADA CON OUESO FRUTA PICADA CON OUESO NA NA X 0 4°C 4°C 10 9 9

-ene-26 | CENA | FILETE DE PESCADO DORADO PESCADO 100 100 X 30 95°C_| s1°C g 9

-ene-26 CENA PURE DE PAPA PAPA 5000 5000 X X X 35 85°C_| 80°C 9 10 9

-ene-26 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 70 100°C | 80°C 9 10 S

30-ene-26 CENA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON UCHUVA NATURALES CON UCHUVA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ALcaLDAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
Erarets
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADOD UNIDAD OPERATIVA. CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: FERNANDO SALCEDO MENDEZ OPERADOR: DOMINICAS HIUAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO

FECHA PESO |peqonETo| AVAPO PESINFECCIOl COCCION T minto | cotor | olor | saeor | aspecto peeprasiiond

(ddimminpaa | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO ool TEEMPO [—ALIMENTO
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! ; EN ;
unidades) | g [ no | s [ NO| s | NO INICIAL | FINAL Ge |Evalieente| EY¥% | Evaie ent
unidades) miutos| ) e | Evate |Evalteene| [EUR|Evalieenve | |
entre2y10( 2y10 10 2y10

31-dic-26 [ DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 60 90°c | so'C 9] 10 9 10

3 DESAYUNO| __ EMPAREDADO DE OUESO OUESO 100 100 45 8o'c_| ss°C 9 10 0 9

3 [ NUEVES BATIDO DE GUANABANA LECHE 6000 5000 45 s6°c_|_s2°C 10 ) 9 0

3 [ALMUERZG | _POLLO A LAS FINAS HIERBAS POLLO 8000 8000 75 or°c_| 75 10 [ 9 9

3 [ALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ 4000 4000 75 s0'c | so'c 9 9 10 0

3 [ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA AHUYAMA NA NA X X 0 ac | ac 9 ) 0 0

3 [ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA 65 8o'c_| 85°C 9 ] 10 9

3 [ALMUERZO PLATANO CON OUESO PLTATANO 5000 5000 X 45 87°c_| s3c 10 ] 9 0

3 [ALMUERZO JUGO DE LULO JUGO DE LULO 6000 5000 X 0 ac | ac 9 9 0

3 ONCES PETO DULCE PETO DULCE NA NA X o rc | ac 10 9 g

3 CENA CARNE DE RES PICADA RES 100 100 30 95'c_| s7°C ] 9 9

3 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 5000 5000 X X 35 85'c_| s0'C 9 10 9

3 CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X 70 100°C | 80°C 9 10 9

3 CENA AROMATICA DE FRESA AROMATICA DE FRESA NA NA X X 60 | 100°c | sac 0 9 9
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